MARCLCO POLD 6.E.L.E.

IL PIAVE - agosto 2012

TIPICO®
PIAVE

un fisime, fre province, mille sapori

MARCO POLO G.E.I.LE.EIL PROGETTO
“AMBASCIATORI DEL BUON GUSTO”

Marco Polo G.E.I.E.

la nuova forma di coo-
perazione che instaura
e realizza collaborazioni
internazionali ha dato il
via, primo in Europa, al
Progetto “Ambasciatori
del Buon Gusto”.

IL
PROGETTO

uesto Progetto ha lo
Qécopo di formare tanti
“Ambasciatori del Buon Gu-
sto” perché possano diffon-
dere e portare in Italia e in
Europa il “buon gusto” del-
la qualita, dell’accoglienza
e della cultura, educando
alla cooperazione intel-
ligente. Questo progetto
€ importante per tutti gli
associati a Marco Polo per-
ché hanno la possibilita di
pensare a livello europeo
ed essere sempre pronti
a sostenere le sfide della
globalizzazione per agire
con efficacia anche local-
mente. La certificazione
delle competenze acquisite
avviene con la consegna di
“Europass Mobility” Certifi-
cato Ufficiale riconosciuto
dall’Unione Europea.

Marco Polo coordina quin-
di le attivita degli associa-
ti che operano nei settori
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dei progetti internazionali
e delle risorse umane atti-
vando training internazio-
nali per formare gli “Am-
basciatori del Buon Gusto
di Marco Polo” al settore
agroalimentare, enogastro-
nomico, turistico, tecnico e
professionale alla cultura.

L’ “Ambasciatore del Buon
Gusto di Marco Polo” guida-
to dal “Viandante del Buon
Gusto” per antonomasia, (al
secolo Luigi Russolo) divulga
all’estero (tramite parenti,
amici, giornali, blog, Fa-
cebook, ecc.) ’esperienza
svolta presso l’azienda ita-
liana ospitante, contribuen-
do a diffonderne il home e
’immagine. E tutta pub-
blicita gratuita fornita dal
“marketing passaparola”.

LA

DELEGAZIONE

IN VISITA

Nell’ambitodiquestoprogetto,
una delegazione dell’Istituto
“Eurépa 2000 Kozgazdasagi,
Idegenforgalmi és Informatikai
Kozépiskola”, formata da:

presidente
dell’Associazione Piccole e Me-

Dr. Papp Ferenc,

die Imprese di Budapest;

ei primi giorni di luglio,
la delegazione ha visi-
tato il Ristorante La Fat-
toria dei Gelsi Via Lignano
Sud n.55 - 33053 Latisana

(UD) - Tel. 0431 53100 - Fax
0431 522784 info@lafatto-
riadeigelsi.com www.lafat-
toriadeigelsi.com alle porte
di Lignano Sabbiadoro, la
pregiata spiaggia friulana,
in localita Aprilia Maritti-
ma (darsena di yacth), dal
1999 con cucina di pesce e
qualita e servizio del “Gelsi
Sistema”, cioé discrezione e
signorilita

I menu cambiano con le sta-

gioni e sono accompagnati
da una buona carta vini. Am-
pie sale, con capienza fino a
400 posti. Grande giardino
attrezzato con giochi per
bambini.
Aperto tut-
to I’ anno.
Questo ri-
storante &
uno dei 3
punti car-
dinali della
ristorazio-
ne: gli altri
2 sono
’hotel
ristorante
§ “Picaron” a
San Daniele
del  Friu-
li, celebre
luogo cantato dal Carducci
e fin dall’antichita al cen-
tro di importanti vicende
storiche e fiorenti scambi
commerciali, sorge in cima
a uno dei colli piu belli del
comprensorio collinare, pro-
prio nel centro geografico
del Friuli e dal quale si puo
ammirare la cittadina di San
Daniele in tutto il suo splen-
dore, perché ’albergo, gia
casa di caccia del Patriarca

di Aquileia, € stato costrui-
to sul colle gemello, proprio
tra la cittadina e il piccolo
lago morenico di Ragogna.

Herr Anna, direttrice dell’Istitu-
to Europa 2000;

Takacsné Lacz6 Szilvia, membro

del Comitato di Sorveglianza del
Curatorium;

Dr. Milnar Erika, presidente del-
la Comitato di Sorveglianza del
Curatorium;

Szalanczy Gabor, insegnante di
storia ed esperto in Progetti Eu-
ropei di Europa 2000;

Bartha Noémi, insegnante di in-
glese di Europa 2000; ha visitato
alcuni significativi alberghi e ri-
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a Delegazione, sempre alla gui-
da del “Viandante del Buon Gu-
sto” ha visitato e gustato i prodotti
della cucina, della cantina e della
dispensa del Ristorante Albergo
Felcaro, Via San Giovanni 45, 34071

Cormons - GOrizia - s
Italia Tel. 0039 0481 |
60214 Fax. 0039 0481
630255 Email: info@
hotelfelcaro.it www.
hotelfelcaro.it.

Un bellissimo Ristoran-
te Albergo che sorge
su un ’antica villa di
origine austriaca tra
il mare, montagna e |
collina e gestito dal- '
la famiglia Felcaro, ‘t
da generazioni votata

all’ospitalita.. Tutto cio nelle splen-
dide cornici di un paesaggio ricco di

Quarin.

La cucina tradizionalmente locale,
propone piatti di stagione con i pro-
dotti della propria terra, accurata-

mente selezionati.

’abbinamento dei vini & dove-
w050 anche perché

essendo

enoteca

Collio.

dalle vigne Felcaro
si sposano bene con
i cibi proposti; per
assaggiarne degli al-
tri c’@ una fornita
all’interno
del Ristorante e qui
viene esaltata tutta
la varieta di vini del

La nuova sala in sti-
le neoclassico, cosi
come la storica “sala rossa” e la
luminosa sala veranda, si prestano

"

Alla Fattoria dei Gelsi

- I’hotel ristorante “ai Gel-
si”, un’oasi di pace e di
gusto, di buona tavola,

tranquillita di un riposo con

storanti del nostro territorio.

tutti i comfort, nella calda
atmosfera, tipica di un’anti-
ca casa friulana circondata
da un grande parco verde.

VILLA LUPPIS

sapori e odori non ancora scomparsi
e tuttora indispensabili in questa
regione mitteleuropea che fanno
da incantata cornice, fra i vigneti
del Collio, alle pendice del Monte

none (Pn) Tel. 0434 626969
ra. Fax 0434 626228 email:
hotel@villaluppis.it www.vil-
laluppis.it

La Delegazione € poi stata
accolta nella dimora di
charme ai confini fra Friuli e
Veneto, tra Treviso e Porde-

none: il romantico Hotel Villa
Luppis Via S.Martino 34 33080
- Rivarotta Pasiano di Porde-

S. Martino Ripae Ruptae, era
questo il nome dell’antica
struttura conventuale sorta

per banchetti nuziali, battesimi,
anniversari, oppure per una sem-
plice cenetta téte a téete a lume
di candela; visti gli ampi spazi € il
luogo ideale per organizzare parti-

qui, alla confluen-
za dei fiumi Li-
venza e Meduna,
confine tra Veneto
e Friuli, ad opera
dei monaci Camal-
| dolesi agli inizi del
XI° Secolo. Passa-
'\ ta attraverso varie
'~ vicissitudini, tra
cui un piu impor-
tante rifacimen-
to verso il 1500 a

prodotti

lavoro.

seguito dei danneggiamenti
subiti durante la guerra tra la
Repubblica Veneta e gli Asbur-
g0, San Martino venne secola-
rizzata da Napoleone agli inizi
del 1800 ed acquistata dalla
famiglia Chiozza-Luppis. Tra-
sformata in un’importante re-
sidenza di campagna, divenne
un’elegante dimora destinata
ad essere un centro di rela-
zione e mondanita al servi-
zio delle attivita industriali
e diplomatiche degli avi dei
proprietari. Oggi i proprieta-
ri hanno voluto destinarla ad
una calorosa accoglienza con-
viviale, rifacendosi allo spirito
e all’atmosfera di un tempo,
e con un attento intervento,
mirato a mantenere il piu pos-
sibile tutto inalterato, hanno
realizzato un romantico hotel
quattro stelle con 39 camere
(6 suites) con arredamento
d’epoca e dotate di ogni com-
fort, un ottimo ristorante ed
un rilassante piano-bar. L’ ospi-
te che arriva a Villa Luppis,
ora romantico Hotel di char-
me tra Treviso e Pordenone,
non trova solo un ambiente di
rara suggestione, ma anche,
e soprattutto, un’accoglienza
che pur rispettando tutti i do-
verosi dettami di un’ospitalita
di classe, € permeata non di
formale reverenza, ma di cor-

colari e raffinati pranzi o cene di

In occasione delle feste di Capo-
danno e di Ferragosto non perdete-
vi i veglioni danzanti che vengono
organizzati studiando menu parti-
colari: potrete ballare a ritmo per
festeggiare l’arrivo del nuovo anno
o danzare sotto le stelle di ferra-
gosto per salutare ’estate alla luce
delle sole candele

Nelle occasioni speciali Villa Felca-
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ro non manca di proporre atmosfere
calde ed accoglienti per permette-
re agli ospiti di trascorrere momen-
ti unici ed indimenticabili: menu
studiati ad hoc e sempre rinnovati

Il Ristorante Albergo Felcaro € inol-
tre famoso in tutta Europa per il
CARNEVALE ASBURGICO: lo sfarzoso
veglione delle “Vecchie province
Austriache” in occasione dell’ul-
timo sabato di Carnevale. Al tema
della “Vecchia Austria” sono ispi-
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rati, cosi come il menu dal tipico
sapore mitteleuropeo e la musica,
con gli splendidi valzer viennesi,
anche i costumi dei partecipanti:
dame con sfarzosi vestiti da corte
asburgica e impettiti ufficiali con la
divisa dell’esercito austroungarico.
I magnifici vestiti sono a disposi-
zione della clientela. Per scegliere
quello piu adatto bastera visitarli:
una ghiotta e gustosa occasione da
non perdere!

o .

diale amicizia.ll colore ed il
profumo dei fiori sono il primo
“benvenuto” che i proprietari
porgono a chi arriva passando
sotto l’antico porticato che
porta all’ingresso della Villa,
Dimora Storica, dove [’antico
muro duecentesco si apre ad
arco sulla hall per far spazia-
re "ospite con lo sguardo tra
il verde del parco e ’ampia

Pt

terrazza antistante il salone
centrale.

La reception, realizzata con
un mobile seicentesco e “sot-
to la protezione” di San Gre-
gorio Magno raffigurato nelle
pale del 1500 retrostanti,
raccoglie i viaggiatori per farli
accomodare nell’ampia e lu-
minosa Hall, punto d’incontro
e di convivialita degli ospiti.

Dal bar, ai salottini, fino
all’angolo pianoforte, tutto e
predisposto per creare un gra-
devole soggiorno. Qui si ricrea
il piacere di vivere la rilas-
sante atmosfera del passato,
tra un drink di qualita, una
piacevole conversazione e,
perché no, una estemporanea
esibizione musicale di chine e
particolarmente ispirato.



